
Stellenausschreibung: KAUFM. LEITUNG/PERSONALLEITUNG (M/W/D)
Position: Kaufmännische Leitung/Personalleitung für unsere Hotel- und Gastronomieoutlets  
Standorte: a&e gastronomie GmbH (Nürnberg) und Posthotel Alexander Herrmann (Wirsberg)

WORK-LOVE-BALANCE?
Für die kaufmännische Steuerung unserer Standorte in Nürnberg und Wirsberg, einschließlich dem 4-Sterne Posthotel 
Alexander Herrmann (40 Zimmer) mit den beiden Restaurantkonzepten Bistro „oma & enkel“ und dem Restaurant AURA 
by Alexander Herrmann & Tobias Bätz (2 Michelin-Sterne) sowie den beiden Restaurants am Standort Nürnberg - dem 
Fränk’ness und Imperial by Alexander Herrmann & Michi Seitz, suchen wir Dich als neue kaufmännische und personelle 
Führungskraft. 

Definitiv ein Job mit Sinnhaftigkeit! Wir lieben was wir tun, lernen jeden Tag dazu und verlieren nie unsere Neugierde. 
Bei uns arbeiten nicht nur Küche und Service Hand in Hand, sondern wirklich alle, denn wir denken gemeinsam weiter, 
arbeiten kreativ an unseren Ideen und blicken über den Tellerrand hinaus. Wir sind Gastgeber durch und durch. 

Und weil wir so sind, wie wir sind und perfekt mit Gästen, Speisen und Getränken umgehen können,  
brauchen jemanden, der uns kaufmännisch den Rücken freihält. Ein Löser, der all unser Tun  

zusammenbringt und -hält und uns so bei der Verwirklichung unserer Ziele unterstützt. Ein wichtiges  
Bindeglied zwischen uns und unserem Job und eine wichtige Kontrollfunktion für unser Tun.

Kurzum, es geht um...

• Zahlen, allgemeine Buchhaltungsaufgaben, Controlling
• Verantwortung für die Finanzbuchhaltung – präzise, strukturiert und doch voller Leben
• Unterstützung bei der Budgetierung
• Schnittstelle zur Buchhaltung und zum Steuerberater
• Bearbeitung der Debitoren-, Kreditoren- und Sachkontenbuchhaltung
• Personalverwaltung - von der Lohn- und Gehaltsabrechnung bis hin zur Pflege der Personalakten
• Enge Zusammenarbeit mit der Geschäftsführung und Betriebsleitung
• Mitentwicklung und Umsetzung von betriebswirtschaftlichen Strategien

Wenn es menschlich passt, wachsen wir fachlich gemeinsam bzw. du zeigst uns Weiteres!

Das wäre wichtig...

Du hast einen scharfen Blick für Details, gepaart mit der Fähigkeit, das große Ganze zu sehen. Du suchst eine Position 
mit Verantwortung, in der du die Welt der Zahlen lebendig und dynamisch anstatt trocken gestalten kannst. Du bringst 
die perfekte Mischung mit: Fit in den gängigen MS-Office-Programmen, eine Prise IT-Verständnis und einer Affinität und 
Freude an Zahlen. Du denkst und handelst lösungsorientiert, zuverlässig und eigenständig– und BÄM…ein neuer Diamant 
für unser Team!

Was wir bieten:

• Fachlichen Input — durch interne und externe Weiterbildung gehören bei uns zum Programm 
• Genaues Arbeitszeitkonto über eine moderne Dienstplan-App
• Mitarbeiterverpflegung und Kaffee und Wasser „all day long“
• Attraktive Benefits und Vergünstigungen für dich, Freunde und Familie innerhalb der  
  Gourmetwelten sowie bei Gastro- und Hotelkollegen
UND du wirst Teil des #AHdreamteams von Sterne- und TV Koch Alexander Herrmann. Das verspricht  
jede Menge Inspiration und Austausch mit kreativen Köpfen – Begegnungen, die nicht alltäglich sind.

WIR NENNEN ES LIEBEVOLL „KAUFMÄNNISCHER TAUSENDSASSA“

Nürnberg: 
Imperial by Alexander Herrmann & Michi Seitz – Cool Fine Dining
Fränk’ness – urbane fränkische Steinofenküche
Humboldtstraße – eigene Produktionsküche
Palazzo – Dinner Show (Saison)

Wirsberg: 
Posthotel Alexander Herrmann – 4-Sterne Hotel (40 Zimmer)
Restaurant AURA by Alexander Herrmann & Tobias Bätz (2 Michelin-Sterne) mit 
Future Lab ANIMA 
Bistro „oma & enkel“ –moderne Herz- und Bauchküche 
Kiosk 1955 – Schwimmbadkiosk (Saison)

Herrmann’s Posthotel GmbH
a&e Gastronomie GmbH

Frau Prisca Gutmann 
Geschäftsführung Posthotel Alexander Herrmann 

Marktplatz 11
95339 Wirsberg 

WIR  FREUEN  UNS SCHON  RIESIG AUF  DICH!

Hier direkt über unser  
Speeddating-Formular bewerben!


